
عنوان فناوری

-سرخ کن فراصوتی

حرارتی

حوزه کاربرد و بازار هدف

دانشگاه ها، رستوران•
...ها، صنایع غذایی و

شرح فناوری

، بهدستگاه سرخ کن فراصوتی حرارتی
نسبب فراصوت پرشدتی که در مخز

جادسرخ کن تولید می کند، سبب ای
افت فشار و (پدیده کاویتاسیون)

ا با تشکیل حباب و انفجار این حباب ه
ن ای. ایجاد فشار بسیار بالا می شود

پدیده کاویتاسیون در حین سرخ 
ال شدن، به افزایش انتقال جرم و انتق

حرارت در حین سرخ شدن و تسریع 
خروج بخارات ایجاد شده حاصل از 

رخ تبخیر آب میان بافتی محصول س
استفاده از این . کندشده کمک می

دن دستگاه سبب می شود که سرخ ش
محصول در این دستگاه در دمای 
ن بسیار پایین تر از دمای سرخ کرد

متداول و زمان بسیار کم تر، صورت
.پذیرد

وضعیت فعلی بهره برداری از 
فناوری

نمونه مهندسی□
نیمه صنعتی□
تولید انبوه□
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